
ホテルパン（1/1サイズ）を
右記のようにセットすることができます。

女性でもラクラク簡単に
分解することができます！！

積み重ねてもズレること
なく、安心して運搬する
ことができます。

持ち運びがしやすいように、
手にしっかりフィットする構造
となっています。
※本体上部を持ち上げると外れる恐れ
があります。必ず“持ち手”部分を
持って持ち運びをお願いします。

●手にしっかりフィット

正面から楽々、ホテルパンを
出し入れすることができます。

●ホテルパンを正面から
　出し入れ簡単

●積み重ねても安心

だから

分解・洗浄ができるコンテナー！

内部が汚れたら分解して、洗えるんです！！
　ずっと清潔に使えるんです！！

1/1サイズの
ホテルパン（深さ65mm）は
6段セットできます

密閉性の高いドア

ホテルパンを
正面から
出し入れ簡単

使っている状態

開いた状態

RH-1000G型発売中！
ホテルパン専用コンテナー フロントタイプ

ダイキュウ NEWS
HOT&COOL
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ホテルパンの組み合わせ例
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1/1サイズ
（深さ100mm）
のホテルパン

1/1サイズ
（深さ150mm）の
ホテルパン

RH-1000型（ブルー）は
受注生産となります。

475

630

64
5※ホテルパンの仕様によっては

　本体のレール部分が破損する場合が
　ありますのでご注意ください。

RH-1000G型（1/1）
¥78,000
●外寸：W475×D645×H630mm
●質量：約4,000g

グレー
タイプ 装飾加工

http://www.daikyu-tokyo.co.jp
株式会社 ダイキュウ
HOT&COOL

製造元 ご用命は下記までお問い合わせください。

専用バンド
¥2,200

専用台車（キャリー）
¥19,000

《食器の場合の例》 《ホテルパンの場合の例》

1つのコンテナで保温と保冷を併用することが可能です

イベント会場などへの「ケータリング」、
調理場や厨房施設の無い施設などへの配食に大活躍！！

　ホテルパン専用コンテナー・フロントタイプ「RH-1000G型」で運ぶのに適したものは、ホテル
パンだけではありません。厨房施設で調理してから約2時間以内で運べるのであれば、温菜や
冷菜が盛り付けられた料理をそのまま運べるので、調理場や厨房の無い施設などでも、安心
して美味しい料理を提供することができます。
　また「RH-1000G型」専用ディバイダー（別売）を使用すると、1つのコンテナーで温菜・冷菜を
同時に運ぶことが可能で、効率よく配送作業ができます。さらに、別売りの蓄熱剤や蓄冷剤を
併用することで、より長く保温・保冷状態で運ぶことができます。

保温

保冷

蓄冷剤（CAH-1200）
ブロー容器タイプ
¥2,970
※穴明ホテルパン
　（1/1サイズ20mm）を
　使用（別売）。

蓄熱剤（M-30）
[アルミ容器]湯煎式 ¥12,000
※ホテルパン（1/1サイズ 
　20mm）を使用（別売）。
※上記は蓄熱剤を2個使用。 

保温

保冷

冷菜

温菜

冷菜

温菜

RH-1000G型
専用ディバイダー
¥8,500


